
Menu de Noël

Amuse-bouche
Huîtres gratinées au yuzu, 

chapelure de shiso

Entrée
Foie gras poêlé, flûte croustillante au pain d’épices,

 chutney de pommes caramélisées

Plat
Ballotine de chapon, sauce vin jaune,

 purée de pommes de terre truffée, bouchon de légumes racines 

Fromage & Dessert
Assiette de fromages de nos terroirs 

Mini-bûche de noël torsadée

Informations & réservations :

Grand Hôtel & Centre Thermal - bainsyverdon.ch - restaurant@bainsyverdon.ch - +41 (0)24 424 64 64

Mardi 24 décembre 2024 – de 19h00 à 21h30
CHF 95.– / adulte & CHF 47.50 / enfant (jusqu’à 14 ans)


