
Buffet de Fin d’Année

LIVE COOKING :
Bar à huîtres

Plateau de saumon fumé
Toasts de fin d’année 
Foie gras, saumon, crevettes

Miroir de crevettes
Saumon fumé
Miroir de fromages & de charcuteries
Assortiment de sushis

LIVE COOKING :
Raclette
Rôti de veau lardé à la découpe

Loup de mer unilatéral 
Épaule de bœuf confite, 
jus de cuisson et griottes
Mille-feuille de légumes grillés 
Pomme écrasée note truffée

LIVE COOKING :
Découpe & service de la Bûche de Noël

Brochettes de fruits frais
Fontaine au chocolat
Entremets exotiques & chocolat
Truffes au chocolat

Informations & réservations :

Grand Hôtel & Centre Thermal - bainsyverdon.ch - restaurant@bainsyverdon.ch - +41 (0)24 424 64 64

Buffet froid

Buffet chaud

Buffet sucré

Accueil
Cocktail de bienvenue avec / sans alcool
Bar à vin à discrétion : 
différents vins blanc et rouges Suisse 
Eau plate & gazeuse
Coupe de Procesco à minuit

Mardi 31 décembre 2024 – dès 19h00
CHF 155.– / adulte & CHF 77.50 / enfant (jusqu’à 14 ans)

TOUT COMPRIS (cocktail accueil + buffet + vins Suisse blanc ou rouge à discrétion + coupe procescco)

Coupe de Prosecco à minuit – piste de danse jusqu’à 03 h 00


