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DU 10 AU 14 MARS 2025

ENTREE

Creme Du Barry perlée a I'huile de persil
ou
Les classiques ceufs mimosa, herbes fraiches

PLAT

Tataki de thon (ATL) au sésame doré, oignon frais, wok de légumes
ou
Demi-coquelet réti (CH), pressé de pommes de terre, tombée de chou kale

DESSERT

Entremets marron, myrtille et mandarine
ou
Cake miel-amande, glace assortie

TOUS LES I"]IDIS TOUS LES VENDREDIS

@ _ Uniquement e midi e
BURGER 15 / 15 '

FILETS DE PERCHE

Buns moelleux, salade , tomate, oignons frits,
sauce cocktail, steak haché de beeuf suisse Sauce tartare traditionnelle
150gr, vacherin fribourgeois. Servi avec frites et salade
Servi avec frites et salade




